	Naam:
	

	Groep:
	


Zoek antwoorden op deze vragen en maak gebruik van de websites die je kunt zien bij ‘infobronnen’. 

Veel succes.

1. Van welke boon wordt chocolade gemaakt?
a)
Bruine boon.


b)
Sperzieboon.


c)
Cacaoboon.


d)
Chocoladeboon.

	Mijn antwoord is:
	


2. Wat is Cacao? 

	Mijn antwoord is:
	


3. Hoe zit een cacaovrucht eruit?

	Mijn antwoord is:
	


4. Welke drie cacaosoorten zijn er?
Mijn antwoorden zijn:

	1
	

	2
	

	3
	


5. In welk jaar werd de cacaoboon door Europa ontdekt?

	Mijn antwoord is:
	


6. In Zuid-Amerika was de cacaoboon een ingrediënt voor drank, maar ook een ….? 

	Mijn antwoord is:
	


7. Vertel iets over de cacaoboom?

	Mijn antwoord is:
	


8. Waar groeit cacao?

	Mijn antwoord is:
	


9. Wat zijn de eerste stappen van de verwerking van chocolade?

	Mijn antwoord is:
	


10. Hoe warm moet de oven staan om de bonen te verwarmen?

	Mijn antwoord is:
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Wat zijn de laatste stappen bij de productie van chocolade?

	Mijn antwoord is:
	


12. Wat is het grootste bestanddeel van witte chocolade?

	Mijn antwoord is:
	


Als je alle antwoorden hebt ingevuld, mag het blad gaan uitprinten en bij jou juf of meester brengen.
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